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REPRISE LE JEUDI 17 SEPTEMBRE We/

CEVICHE DE CABILLAUD, LAIT DE COCO, CONCOMBRE, GINGEMBRE, CITRONNELLE, HUILE DE CORTANDRE,
MANGUE

ENCORNETS A L'ALL ET AU PERSIL, TZATZIKI, CREMEUX PLQUILLOS AU PAPRIKA FUME, HUILLE DE
CIBOULETTE

FELFEL MEHCHL : POLVRON LONG FARCL AU BOEUF ET AUX HERBES, SAUCE TOMATE RELEVEE

GASPACHO DE MELON ET TOMATE, BURRATA, CREMEUX D'OLIVES NOIRES, HUILE DE BASILLC

AUBERGINES ROTIES, YAOURT GREC FETA AUX HERBES ET CITRON, CHAPELURE'CROUSTILLANTE, HUILE
PIMENTEE MALSON

TATAKI DE BOEUF, SAUCE CHIMICHURL, MATS CROUSTILLANT. AU PARMESAN ET. PIMENT

SALADE VERTE, VINAGRETTE
GRENAILLES AUX EPICES

Desserts

CHEESE CAKE SPECULOOS, FRULT DE LA PASSION
TARTE AUX NOIX

CAFE GOURMAND

THE GOURMAND

Réservation ou rrivafisahon au
06.40.72.35.45

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

3,50€
3,50€

8,50€
6,50€
8,50€
9,50€
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