
la table Du
Théatre

Desserts

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

3,50€
3,50€

8,50€
6,50€
8,50€
9,50€

Réservation ou privatisation au
06.40.72.35.45

FERMETURE POUR CONGÉ DU 27 JUILLET
AU 16 SEPTEMBRE INCLUS.

REPRISE LE JEUDI 17 SEPTEMBRE 

CHEESE CAKE SPECULOOS, FRUIT DE LA PASSION 
TARTE AUX NOIX
CAFÉ GOURMAND
THÉ GOURMAND

CEVICHE DE CABILLAUD, LAIT DE COCO, CONCOMBRE, GINGEMBRE, CITRONNELLE, HUILE DE CORIANDRE,
MANGUE

ENCORNETS A L'AIL ET AU PERSIL, TZATZIKI, CREMEUX PIQUILLOS AU PAPRIKA FUMÉ, HUILE DE
CIBOULETTE

FELFEL MEHCHI : POIVRON LONG FARCI AU BOEUF ET AUX HERBES, SAUCE TOMATE RELEVÉE 

GASPACHO DE MELON ET TOMATE, BURRATA, CRÉMEUX D’OLIVES NOIRES, HUILE DE BASILIC

AUBERGINES ROTIES, YAOURT GREC FETA AUX HERBES ET CITRON, CHAPELURE CROUSTILLANTE, HUILE
PIMENTÉE MAISON

TATAKI DE BOEUF, SAUCE CHIMICHURI, MAÏS CROUSTILLANT AU PARMESAN ET PIMENT

SALADE VERTE, VINAGRETTE
GRENAILLES AUX ÉPICES
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