
Accompagné de frites fraîches - supplement de 3€ pour la salade   

Plat du jour
16,90€

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
18,90€

Entrée + Plat + Dessert
22,90€

Entrée + Plat + Dessert + 1/4 de vin
28,90€

MENU DU JOUR

Lundi au Vendredi
11h45 - 14h30

Mercredi au Vendredi
16h30 - 21h30

16.90€CABECOU DE FOUDRE À NOTHING HILL 
Pain boulanger, cabécou, miel, bacon, herbes de Provence,
salade, tomates, sauce burger

Pain boulanger, double cheddar fermier, sauce burger
THE ROYAL WITH CHEESE 13.90€

Pain boulanger, double cheddar fermier, cornichons,
ketchup et moutarde américaine

L’INGLORIOUS 14.90€

Pain boulanger, burrata crémeuse, fleur de sel, salade,
tomates, sauce mayonnaise à la truffe

LE SEIGNEUR DES BURGERS 17.90€

Pain boulanger, roquefort, pickles oignons rouges,
salade, tomates, sauce burger

ROQUEFORT AND FURIOUS 16.90€

Pain boulanger, double bacon, cheddar fermier, pickles
oignons rouges, salade, tomates, sauce barbecue
relevée

LE DJANGO 16.90€

GALETTE DE 
POMME DE TERRE 

POULETS
CROUSTILLANTS

BOEUF RACE
AUBRAC

BURGERS

Suppléments : galette de pomme de terre, cheddar, oignons frits…
                         Vous pouvez doubler votre protéine et son fromage + 4€

+ 1.50€

HACHÉ BOEUF (Race Aubrac) 14,90€
Accompagné de frites fraîches et salade

15,90€FISH & CHIPS Sauce tartare

PLATS

Tapas
FRITES MAISON 
BURRATA CRÈME BALSAMIQUE

4,50€
7,90€

POULETS CROUSTILLANTS CORNFLAKES (X5) 7,90€

CHEESEBURGER
pain brioché, steak de boeuf, cheddar, ketchup 

6,90€

GALLETE DE FALAFELS (X2) 6,90€

SALADES
 1,5€ par ingrédient supplémentaire

SALADE A COMPOSER 

2 INGRÉDIENTS AU CHOIX
Bacon
Poulets croustillants
Galette de pomme de terre
Falafel

Cheddar fermier
Roquefort
Cabécou
Oeuf
Burrata +1€

Base : salade, tomates, oignons pickles
14.90€

SALADE CAESAR 15.90€
Salade, oeuf dur, poulet, croutons, parmesan
et sauce caesar maison

7€

5€

DESSERTS

PANNA COTTA

ASSIETTE DE FROMAGES

coulis de fraise ou caramel
6€

6€

7,9€

PAIN BURGER PERDU 

BROWNIE AUX NOIX 

CAFÉ GOURMAND

DIGESTIF GOURMAND

chantilly et coulis caramel au beurre salé

assortiment de nos desserts 

assortiment de nos desserts 
9,9€

SUNDAE
nature, fraise, chocolat ou caramel

3,5€

suppléments topping : M&M's, Oreo, Daims, Spéculos + 0.50€

CHEESEBURGER OU POULETS, FRITES FRAÎCHES SIROP À L’EAU 
pain brioché, steak de boeuf, cheddar, ketchup

10€

MENU ENFANT
Jusqu’à 12ans

6€DESSERT DU JOUR

TAPAS du soir, voir ardoise
Choix de la protéine pour votre burger

glace vanille coulis caramel au beurre salé

SAUCES
Burger, Barbecue relevée, 
Tartare, Mayonnaise truffe, 

Inglourious, Caesar

0,50€



Apéritifs
3€ / 6€Ricard / Double Ricard

Diplomatico 8€
Rhum ambré 5€
Ballantines 5€
Jack daniel’s 7€
Bailey / Get 27 / Limoncello 5€

Cognac 7€
Rhum arrangé 5€

Goût riche
notes torréfiées

de café et
chocolat texture

veloutée

Alcool

4,2%
Amertume

Guinness

25cl  4,50€
50cl  8,50€

pichet 1.5L  24€

Houblon intense
arômes fruités

amertume
prononcée
herbassé

Alcool

6,2%
Amertume

IPA

25cl  4€
50cl  7,5€

pichet 1.5L  21€

Légère
 fraîche et florale

malt subtil 
amertume

houblonnée

PILS
Alcool

5%
Amertume

25cl  3,80€
50cl  7€

pichet 1.5L  20€ 

Picon bière + 2€ 

8%

Douceur maltée,
notes épicées,

expérience
brassicole

belges 

AlcoolAmertume

La Chouffe

25cl  4,5€
50cl  8€

pichet 1.5L  22€ 

Bières
Demandez notre sélection bière Craft du moment au bar  

Boissons Chaude
Expresso / Allongé 1,50€
Verveine / Thé noir 3€
Double expresso 3€
Café frappé 5,50€

Cocktails

9€Gin tonic
Gin • Schweppes 

9€Les mules
London / Moscow / Jamaïcan • Ginger Beer

Version Virgin 7€

8€Jager bomb
Jäger • Crazy Tiger

9€ginger peach
Crème de pêche • Gin • Citron • Ginger Beer

Le rouge basilic

8€Ti’ punch
Rhum ambré • Sucre • Citron

8€Get perrier
Get 27 • Perrier

Cassis ginger
Crème de cassis • Gin • Citron • Ginger Beer

Gin • Purée de fraises • Jus de cranberry • Sirop de basilic 

Shining

Version Virgin 7€

Vodka • Purée de fraises • Cranberry • Citron • Perrier

10€

10€

9€

Cocktail du moment 11€

Soft
Jus de fruit

Sirop à l’eau

Coca

Ice tea

Perrier

orangina

Diabolo

3€

3€

3€

3€

3€

3€

2€

Schweppes tonic

4€ginger beer

4€Chouffe 0,4%

5€

Coca zéro

3€

3€

CRAFT
du

moment
Une sélection de

bières Craft
locale pour de

nouvelles
découvertes

25cl  
50cl  

pichet 1.5L 
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 vanille ou Orgeatbière bouteille

PIC ST LOUP
Mas de Jon, grenaches et syrah, bouche
fruitée ronde et souple au tanin bien fondu

25€

RÉSERVE DE JEANNE 
Maison Ventenac, cabernet franc et
syrah, structure fraîche, souple et fruitée

27€

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL
Val de Loire, cabernet franc souple et
harmonieux notes de fruits rouges et d’épices

Rouge

HARAS DE COUSSAN PAYS D’OC
Vin gris et minéral 

21€
Rosé

Blanc
MONLUC 
Côte de Gascogne, Goupil Blanc Moelleux,
fruité, riche en arômes, rond en bouche

23€

MARIUS
Maison Chapoutier, cépage Vermentino,
arômes fruits secs

PRÉJUGÉS
Maison Ventenac 100% chardonnay, sec,
Arômes fruités et légèrement boisés

27€

25€

Cidre

5€

5€Fils de pommes rosé

au verre : Saint nicolas
de bourgueil 

5€ au verre : uby tortue
Blanc fruité - côte de Gascogne

5€

23€

Fils de pomme brut

VINS
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	Pain boulanger, double cheddar fermier, sauce burger

	13.90€
	L’INGLORIOUS
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	LE DJANGO
	Pain boulanger, double bacon, cheddar fermier, pickles oignons rouges, salade, tomates, sauce barbecue relevée

	16.90€
	ROQUEFORT AND FURIOUS
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